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Ihr GWG-Vorstand
Holger Siebert und Andreas Rißka

Zum internationalen Tag der Genossenschaften am 4. Juli 

setzten die Wohnungsbaugenossenschaften Deutschlands 

ein bundesweites Zeichen. Mit der einheitlichen Aktion „Flag-

ge zeigen“ machten sie auf ihre gesellschaftliche Bedeutung 

aufmerksam. Fahnen, Bauzaunbanner und Plakate, alle im 

markanten Bauklötzchen-Auftritt der Wohnungsbaugenos-

senschaften Deutschland, sagen es klar: Gesellschaft braucht 

Genossenschaft! Deutschlandweit sorgen rund 2.000 Woh-

nungsgenossenschaften für ein sicheres und bezahlbares 

Wohnen in 2,2 Millionen Wohnungen. Und Prinzipien wie 

Mitbestimmung, Gleichberechtigung und Fairness spielen 

dabei eine große Rolle. Natürlich haben auch wir uns an die-

ser Aktion beteiligt. Und dass gemeinsames Entscheiden und 

Handeln nicht nur ein Slogan ist, beweisen wir mit der täg-

lichen Arbeit an unseren Wohnungsbeständen zum Wohle 

unserer Mitglieder. Wir sind an einer gut funktionierenden 

Gemeinschaft interessiert und müssen keine Rendite für Drit-

te erwirtschaften. Das ist unser Vorteil.

Neben vielen Neuigkeiten und Projekten haben wir in dieser 

Ausgabe des Magazins Tipps für den Herbst dabei. Pilze sam-

meln und gemeinsam zubereiten kann viel Spaß machen und 

lecker sein, wenn man sich auskennt. Unser Ratgeber hilft 

dabei, dass alles klappt. Ansonsten wünschen wir Ihnen und 

Ihren Lieben einen erholsamen Restsommer.

Gesellschaft braucht
Genossenschaft!

Helfen Sie uns, Wasserschäden  
                 zu vermeiden!

Während Häuser für die Ewigkeit ge-

baut scheinen, nagt der Zahn der Zeit 

vor allem an Wasserleitungen. Die  

Ursachen für einen Wasserschaden 

sind dabei sehr vielfältig. Vor allem 

verzinkte oder Kupferrohre sind 

anfällig für hartes Wasser, das 

sie irgendwann zum Platzen 

bringt – der klassische 

Rohrbruch.

eigenen Wohnung, sondern auch bei Ihren Nach-

barn führen kann. Natürlich ist die GWG bemüht, 

dem Problem durch Sanierungen vorzubeugen, 

aber trotzdem passiert es hin und wieder.

Schauen Sie im Badezimmer ab und zu mal  

in den Serviceschacht, prüfen Sie die Leitungen 

auf austretende Feuchtigkeit und melden Sie 

mögliche Schäden direkt der Reparaturannah-

me. Danke für Ihre Hilfe!

 I
n Küche und vor allem im Bad hingegen sind 

die Leitungen besonders für Verstopfungen 

anfällig. Die Kombination von Fetten, die beim 

Abspülen in den Abfluss gelangen, oder auch von 

Haaren im Bad tragen zusammen mit Kalkabla-

gerungen dazu bei, dass der Querschnitt des Ab-

flusses immer mehr verengt wird. Dadurch kann 

sich im Laufe der Zeit Schmutzwasser anstauen 

und über anfällige Dichtungen austreten, was 

wiederum zu hohen Schäden nicht nur in Ihrer 

Sanierungs-

NEWS

Nachdem die vorhandenen Schäden 

beseitigt wurden, erhält die Fassa-

de in der Richard-Wagner-Straße 

11 bis 20 nun ihr neues Outfit. Seit 

August läuft auch die malermäßige 

Instandsetzung der Fassade in der 

Geschwister-Scholl-Straße 11 bis 20. 

Weitere Aufzüge werden zurzeit in 

der Alexander-von-Humboldt-Straße 

16, 17, 28, 34 und 36 installiert und 

in der Geschwister-Scholl-Straße 21 

bis 30 findet gerade eine Strangsa-

nierung statt.
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Mitinhaber  
Jan Radke im 
Interview

Das Sortiment  
umfasst mehr 
als 18.000 
Artikel.

Die lange angekündigte Umgestaltung des 

Roten Platzes hat begonnen. 2017 erwarb REWE 

das Areal und baut auf dem etwa 10.000 Qua-

dratmeter großen Gelände ein neues Einkaufs-

zentrum. Die vorbereitenden Baumaßnahmen 

inklusive archäologischer Grabungen laufen 

bereits und im Oktober folgt der Abriss. Danach 

entstehen zwei neue Gebäude. Die Fertigstel-

lung ist für Ende 2021 geplant. 

Herr Radke, wie läuft das Projekt ab, worauf 
müssen sich die Lübbenauer einstellen? 

„Für die Abriss- und Neubauarbeiten muss un-

ser REWE-Markt leider schließen. Der letzte 

Verkaufstag wird der 10. Oktober 2020 sein. Die 

Filiale der Bäckerei Dreißig wird während der 

Bauphase einen Ausweichverkauf auf der ge-

genüberliegenden Straßenseite anbieten. Und 

schon jetzt steht fest, dass die Bäckerei Dreißig 

den Kunden erhalten bleiben wird. Da habe ich 

mich zusammen mit meiner Frau Kerstin sehr 

gefreut. Unsere rund 30 Mitarbeiter haben dann 

leider einen sehr langen Arbeitsweg und müssen 

zwischenzeitlich in REWE-Märkte nach Senften-

berg, Vetschau und Cottbus wechseln.“

Aber der Aufwand wird sich lohnen, was 
planen Sie Neues?

„Ja, der neue Markt wird alle begeistern! Zum ei-

nen wird sich die Verkaufsfläche auf etwa 1.800 

Quadratmeter vergrößern und das Sortiment 

wird dann mehr als 18.000 Artikel umfassen. 

Weiterhin wollen wir künftig noch mehr Lebens-

mittel aus heimischer Produktion sowie vegane 

Produkte und solche in Bio-Qualität anbie-

ten. Weitere Neuheiten sind das Bistro ‚deli am 

Markt‘, eine Salatbar, Bedientheken mit Fleisch, 

Wurst und Feinkost sowie ein 

Räucherofen. Die gesamte 

Aufenthaltsqualität wird sich 

verbessern. Neben einem gas-

tronomischen Angebot mit Sitzmöglichkeiten 

erhält der gesamte Markt auch eine generatio-

nenfreundliche Gestaltung mit breiten Gängen, 

niedrigen Regalen und barrierefreiem Zugang. 

Die Fotos von ähnlichen Märkten zeigen schon 

gut, wo es hingehen wird. Auch im Bereich Ser-

vice tut sich einiges. Beispielsweise werden wir 

auch den REWE Abholservice anbieten: Kunden 

können ihre online bestellten und von unseren 

Mitarbeitern bereits fertig sortierten Einkäufe 

bequem und nahezu kontaktlos bei uns abho-

len und ein Lieferservice ist darüber hinaus auch 

vorgesehen.“ 

Was passiert im Außenbereich?

„Erwähnen möchte ich auch, dass der neue Su-

permarkt ein ‚REWE Green Building‘ wird – also 

ein besonders energieeffizienter Markt. Auf-

grund des nachhaltigen Baukonzepts mit ho-

hem Holzanteil spart er bis zu 50 Prozent En-

ergie. Ähnliche Märkte gibt es bereits in Golßen 

und Forst. Der Außenbereich wird mittels Grün-

streifen und Bäumen einladender gestaltet und 

der neue Parkplatz wird mehr als 100 großzü-

gige Stellflächen für Pkws bieten. Zudem ent-

stehen deutlich mehr Fahrradstellplätze, inklu-

sive überdachter Ladestationen für E-Bikes. Die 

Anlieferzone des Supermarktes wird eingehaust, 

wodurch eine möglichst geräuscharme Belie-

ferung gewährleistet sein wird. Nach Fertigstel-

lung können Autofahrer das Einkaufszentrum 

über zwei Zufahrten erreichen, von der Straße 

des Friedens und der Robert-Koch-Straße. Ja, 

und wir alle hoffen, dass es keine Bauverzöge-

rungen geben wird und wir möglichst schnell 

wieder alle gut versorgen können.“

In den REWE-Märkten von Familie Radke ist jeder Ein-

kauf immer etwas mehr. Eben ein Einkauf mit Herz.
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Familie Radke, Roter Platz 7 , 03222 Lübbenau
Für dich geöffnet: Montag – Samstag von 7 bis 22 Uhr

REWE 
GREEN BUILDING

Wir bauen für die Zukunft! Viele unserer neu gebauten REWE Supermärkte sind Green 
Buildings und somit Vorbilder in Sachen Energietechnik und Einkaufskomfort.

* In einigen Märkten eingesetzt.
Mustermarkt 

Wärme- 
versorgung

Klimaschonende 
Kälte anlagen

Erneuerbare
Energie*

Regenwasser- 
Nutzung*

Tageslicht- 
Architektur

FAMILIE RADKE
  ... MIT HERZ

Holz

Besuche während dieser Zeit unseren 
REWE Markt in Senftenberg. 
Ab 01.01.2021 sind wir auch in Golßen.

Wir bauen neu für euch!
AAmm  1100..1100..22002200  sscchhlliieeßßeenn  wwiirr  ddeenn  MMaarrkktt  aamm  RRootteenn  PPllaattzz..
BBiiss  zzuumm  44..  QQuuaarrttaall  22002211  eennttsstteehhtt  hhiieerr  eeiinn  GGrreeeenn  BBuuiillddiinngg..  

WWaass  bbeeddeeuutteett  GGrreeeenn  BBuuiillddiinngg??  

Regenwassernutzung
VVoorrtteeiill::  EEiinnssppaarruunngg  vvoonn  TTrriinnkkwwaasssseerr..  

Erneuerbare Energie 
VVoorrtteeiill::  DDeerr  ggeessaammttee  MMaarrkktt  wwiirrdd  mmiitt  110000%%  
GGrrüünnssttrroomm  bbeettrriieebbeenn..  

Holz 
VVoorrtteeiill::  HHoollzz  iisstt  eeiinn  nnaacchhwwaacchhsseennddeerr  RRoohhssttooffff  uunndd  
wwiieeddeerrvveerrwweerrttbbaarr..

Tageslichtarchitektur 
VVoorrtteeiill::  DDeerr  nnaattüürrlliicchhee  LLiicchhtteeiinnffaallll  sscchhaafffftt  eeiinnee  
aannggeenneehhmmee  EEiinnkkaauuffssaattmmoosspphhäärree..

Klimaschonende Kälteanlage 
VVoorrtteeiill::  VVoollll  vveerrggllaasstt,,  kklliimmaasscchhoonneenndd  uunndd  
eenneerrggiieessppaarreenndd..

Wärmeversorgung 
VVoorrtteeiill::  AAbbwwäärrmmee  wwiirrdd  ffüürr  ddiiee  RRaauummhheeiizzuunngg  ggeennuuttzztt,,  
eess  kkoommmmeenn  kkeeiinnee  ffoossssiilleenn  EEnneerrggiieettrrääggeerr  zzuumm  EEiinnssaattzz..

Wir setzen Verantwortung für Umwelt, Klima und Ressourcen direkt 
in Architektur um. Unabhängig zertifiziert durch die Deutsche 
Gesellschaft für Nachhaltiges Bauen.



  Neue Wohnvarianten im  
„Komfortwohnen am Delphinbad“

Interessenten können sich bereits vormerken lassen

60-m2-Variante mit begrünter Terrasse

Auch hier ist der Grundriss komplett verändert 

worden, sodass es große Zimmer und einen 

Hauswirtschaftsraum gibt. Im Bad finden sowohl 

eine Badewanne als auch eine Dusche Platz so-

wie die Waschmaschine. Zu dieser Wohnung im 

Erdgeschoss gehört eine begrünte Terrasse.

Sollten Sie an diesen Wohnvarianten Interesse haben, können Sie sich gern an die GWG  
wenden. Alle Kontaktmöglichkeiten finden Sie auf der Rückseite dieses Magazins.

30-m2-Singlevariante

Eine offene Küche ist der Treffpunkt jeder 

Wohnung. Hier wirkt die Wohnküche durch 

die Kochinsel noch wohnlicher. Vom neuent-

standenen Wohnraum hat man Zutritt auf den 

nach Süden ausgerichteten Balkon. Die gläserne 

Schiebetür zum Bad ist nicht nur eine platzspa-

rende Lösung für die Abtrennung zum Schlaf-

zimmer, sie lässt zudem auch Licht und Luft rein.

100-m2-Variante mit Außenterrasse  

Diese Wohnvariante hat reichlich Platz für die 

ganze Familie. Ob im Wohnzimmer, das man 

durch eine Doppeltür erreicht, oder im Bad mit 

Wanne und Dusche: Das Raumangebot ist toll 

und bietet sogar Platz für ein zweites Bad. Und es 

gibt zwei Eingänge, einen über den Außenaufzug 

und einen über den Hausflur.

 D
as Wohnen in Lübbenau wird deutlich 

abwechslungsreicher werden, wenn die 

ersten Bewohner in die Komfortwohn-

anlage am Delphinbad einziehen. Architekten 

und GWG haben um eine moderne Wohn-

qualität zu bezahlbaren Preisen gerungen und 

die Ergebnisse können sich sehen lassen. Per-

sonenaufzüge, begrünte Terrassen, völlig neue 

Grundrisse und jede Menge Hingucker warten 

nun auf Sie! Drei Wohnungsbeispiele stellen wir 

Ihnen hier vor.  

In der Werner-Seelenbinder-Straße 14 

bis 16 bzw. Richard-Wagner-Straße 56 

bis 59 entstehen unter dem Projekttitel 

„Komfortwohnen am Delphinbad“ 65 

generationengerechte Wohnungen.
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Nur bekannte Pilze aufnehmen

Zur eindeutigen Bestimmung ist es notwendig, 

Bilder zum Exemplar gesehen und Beschrei-

bungen dazu gelesen zu haben. Wichtig ist auch 

die Information, ob der Pilz giftigen oder unge-

nießbaren Exemplaren ähnelt und wie im Zweifel 

eine Bestimmung vorgenommen werden kann. 

Sie müssen diese Entscheidungen nicht allein 

treffen. Erfahrene Sammler, z. B. aus der Fa-

milie, können vor Ort Tipps geben sowie 

beim Finden und Erkennen helfen, zumal 

das Sammeln in Gesellschaft noch mehr 

Spaß macht. Auch organisierte Pilzwan-

derungen sind sehr hilfreich.  

Weitere Infos 

finden Sie auf 

www.blp-ev.de

Im Herbst zieht es viele zu den schmackhaften Waldbe-

wohnern, doch die Vielfalt birgt einige Tücken. Anfänger 

sollten sich darum zunächst auf Röhrlinge wie Maronen 

und Steinpilze beschränken. Das sind Arten mit Röhren, 

auch Schwamm genannt, unter dem Hut. Hierunter gibt 

es nur ganz wenige schwach giftige Arten, die überdies 

in Brandenburg äußerst selten sind. Gut erkennbar und 

sehr schmackhaft ist auch der Pfifferling. 

Gefunden! Wie weiter?

Ist der Pilz bestimmt, schneidet man ihn ober-

halb des Bodens ab. Dann ist es ratsam, ihn vor 

Ort auf Madenfraß zu untersuchen, schadhafte 

und angefressene Stellen herauszuschneiden 

sowie ihn von Schmutz zu befreien. Gefundene 

Pilze fühlen sich in einem nicht zu beengten 

Korb am wohlsten, sonst können sie leicht zer-

matschen. Erst nach der Bestimmung sollte 

der Fund gewaschen werden. Übrigens ist eine 

bläuliche Verfärbung bei Verletzung oder Druck, 

wie sie bei einigen Arten auftritt, kein Zeichen 

für Ungenießbarkeit oder gar Giftigkeit. Zu Hau-

se sollten die Pilze sofort ausgebreitetet werden, 

um ihnen Luft zuzuführen. Es ist sinnvoll, das 

Putzen und Verarbeiten innerhalb eines Tages 

vorzunehmen. 

Laub- & Nadelwald 

hell- oder dunkelbraun bis rötlich, 
feucht, leicht klebrig 

weiß-gelblich, später olivgrüne Röhren 

5 bis 15  cm hoch 

hellbraun, kräftig und genetzt 

Juli bis Oktober

Beliebte Pilze & ihre Doppelgänger

Der vielseitige Speisepilz ist der Klas-

siker seiner Art. Der Steinpilz ist für 

seinen nussigen, milden aber den-

noch intensiven Geschmack bekannt. 

Er riecht zwar leicht erdig, doch das 

ändert sich nach dem Kochen. Er ist 

reich an Vitaminen und Mineralien.

Dem Steinpilz ähnlich, reicht schon ein 

kleines Stück, um eine Pilzmahlzeit mit 

seinem bitteren Geschmack zu verder-

ben. Unterscheidung: Mit der Zunge 

am Pilzhut testen, ob der Geschmack 

bitter ist. Wenn ja, nicht essen!

Jung ist der Pilz schmackhaft und fest, 

lässt sich trocknen und schmoren. 

Ältere Exemplare sind dagegen eher 

wässrig bis holzig und nur als Beipilz 

zu verwenden. Der Birkenpilz hat 

keinen Doppelgänger.

unter Birken 

bräunlich in verschiedenen Varianten, 
feinfilzig  

weißlicher bis grauer Schwamm 

bis 15  cm hoch 

schlank, mit schwärzlichen oder 
grauen Schuppen 

Juni bis Oktober

Laub- & Nadelwald (bei Kiefern) 

hell- oder dunkelbraun, feinsamtig  
bis feinfilzig 

weiße bis graurosafarbene Röhren,  
an Druckstellen rostig 

8 bis 15  cm hoch 

olivgelb bis olivocker, grob genetzt 

Juni bis Oktober

Auch unter dem Namen Braunkappe 

bekannt, gehört die Marone zu den 

beliebtesten Pilzen. Roh ist dieser Pilz 

giftig und sollte daher gut durchge-

gart werden! Die Marone hat keinen 

Doppelgänger.

Laub- & Nadelwald (Fichten/Kiefern) 

kastanien- bis dunkelbraun 

gelber Schwamm, der sich bei Druck 
bläulich färbt 

bis 10 cm hoch 

gelblichbraun, gefasert, oft verbogen 

Juni bis November

Doppelgänger 

Gallenröhrling 

Steinpilz

Pfifferlinge würzen Gerichte auf ihre 

eigene leckere Art. Roh schmeckt 

er pfeffrig. Unterscheidung: Ange-

schnitten zeigt der Echte Pfifferling ein 

weißes Fleisch mit gelben Rand, der 

Falsche Pfifferling durchgehend gelb-

liches bis orangefarbenes. Der Echte 

Pfifferling wächst im Gegensatz zum 

Falschen nicht an Totholz, hat festes 

Fleisch und einen aromatischen Duft.

Dieser Verwandter ist bedingt essbar, 

aber schwer verdaulich und kann zu 

Verdauungsstörungen führen.

Laub- & Nadelwald, auf Moos 

eidottergelb bis blassgelb, trichter- 
artig, festes Fleisch 

gegabelte Leisten vom Hutrand  
bis Stielende 

3 bis 6  cm hoch 

zylindrisch, in den Hut übergehend 

Juni bis November

Misch- & Nadelwald, an Holz 

gelb bis orangerötlich, trichterartig 

eng stehende Blätter vom Hutrand  
bis zum Stiel 

2 bis 6  cm hoch 

zylindrisch, in den Hut übergehend, 
glatt 

August bis November

Echter Pfifferling

Doppelgänger 

Falscher Pfifferling

Marone

Birkenpilz

Anfang  
November 

endet die all-
jährliche Pilz- 

saison.

9RATGEBERRATGEBER8 9
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Pilzrührei 
300 g Maronen | 1 Zwiebel

1 EL Olivenöl | 4 Eier | 50 ml Milch

Salz, Pfeffer, Schnittlauch | 

geriebener Parmesan

Zander mit Pfifferlingen
100 g durchwachsener Speck | 

1 Zwiebel | 150 g Pfifferlinge

2 Zanderfilets, mit Haut (à 150 g) | 

2 EL Butterschmalz | Salz, Pfeffer 

und Petersilie

Pilz-Brokkoli-Pfanne
1 kleiner Brokkoli | 250 g kleine Champignons | 

1 Zwiebel | 1 Knoblauchzehe | 2 EL Öl | Salz |  

1 Dose stückige Tomaten (400 g) | 1 TL Orega-

no, getrocknet | 200 g Schafskäse in Salzlake

Zubereitung

Den Brokkoli putzen und in kleine Röschen tei-

len. Champignons putzen. Die Zwiebel schälen, 

halbieren und in dünne Spalten, den geputzten 

Knoblauch in dünne Scheiben schneiden. In 

einer ofenfesten Pfanne mit Öl 5 Min. anbraten. 

Tomaten zugeben, aufkochen und mit Salz 

und Oregano abschmecken. 10 Min. bei milder 

Hitze köcheln lassen. Backofen auf 240 Grad 

(Umluft 220 Grad) vorheizen. Schafskäse in 

grobe Stücke brechen und über dem Gemüse 

verteilen und ca. 10 Min. überbacken. Dazu 

passt Ciabatta.

Zubereitung

Maronen putzen und die Haut vom 

Hut abziehen. Die kleineren Pilze 

ganz lassen, größere grob zerteilen 

(halbieren oder vierteln). Zwiebel 

schälen und würfeln, Schnittlauch 

klein hacken. Zuerst die Pilze in 

heißem Öl 5 Min. anbraten. Die 

Zwiebelwürfel zugeben und weitere 

3 Min. braten. Eier und Milch gut 

verquirlen, salzen und pfeffern und 

darübergeben. Das Ei bei mittle-

rer Hitze stocken lassen und den 

Schnittlauch darüberstreuen. Mit 

Kartoffelbrei servieren.

Pilzstrudel
1 Pkt. frischer Blätterteig |  

300 g Austernpilze oder 

Kräuterseitlinge | 2 EL Öl | 2 EL 

Milch | 2 Frühlingszwiebeln |   

130 g junger Blattspinat |  

2 EL weißer Balsamico-Essig | 

1 MSP scharfes Paprikapulver 

| 1 kleine Karotte geschält und 

geraspelt | 50 g geriebene 

Mandeln | Salz, Pfeffer | Kräu-

ter-Crème-Fraîche

Zubereitung

Backofen auf 200 °C vorheizen. Pilze putzen und in 

Scheiben scheiden, dann in Öl kurz anbraten. Frühlings-

zwiebeln und Spinat grob schneiden und dazugeben, 

mit Essig, Paprikapulver, Salz und Pfeffer abschmecken. 

Masse 10 Min. in einem Sieb abtropfen, dabei 

mit einem Löffel gut ausdrücken. Geriebene 

Karotten und Mandeln untermischen. Teig ent- 

rollen und die Masse in der Mitte verteilen. 2 cm 

aussparen und mit Wasser bestreichen, den 

Strudel einrollen und die Seitenränder einschla-

gen. Strudel mit der Nahtseite nach unten auf 

ein Backblech legen und 30 bis 35 Min. gold-

braun backen. Crème fraîche mit der Milch ver-

rühren und beim Servieren 

dazureichen.

Steinpilze in Zitronen- 
butter zu Filetsteaks

1 EL Öl | 2  Rinderfiletsteaks (à ca. 140 g) | Salz, Pfeffer | 

Backpapier | ½ Bio-Zitrone | 40 g geräucherter, durch- 

wachsener Speck | 150 g Steinpilze | 3 Stiele Thymian |  

2 EL Öl | 1 EL Butter 

Zubereitung

Fleisch abtupfen und in Öl pro Seite ca. 

2 Min. kräftig anbraten. Danach Salz und 

Pfeffer würzen. Aus der Pfanne nehmen, 

auf ein mit Backpapier belegtes Backblech 

setzen und im Backofen bei 100 °C/Umluft 

ca. 15 Min. rosa garen. Die Zitrone heiß wa-

schen und die Schale fein abreiben. Speck 

fein würfeln. Pilze säubern, putzen und in 

dünne Scheiben schneiden. Thymianblätt-

chen abzupfen. Speck im Bratfett der Filets 

knusprig braten und herausnehmen. 2 EL 

Öl und 1 EL Butter in der Pfanne erhitzen. 

Pilze darin kräftig anbraten. Zitronenschale 

und Thymian zufügen und mit Salz und 

Pfeffer würzen. Speck wieder zufügen. 

Steaks und Pilze anrichten. Dazu passen 

Stampfkartoffeln.

Pilze  
punkten mit 

hochwertigem 
Eiweiß. 

Puten- 
geschnetzeltes  
mit Pilzen

250 g frische Nudeln | 320 g Putenbrust

1 Zwiebel | 200 g braune Champignons | 2 EL Öl | 

250 ml Kochsahne | Salz, Pfeffer | etwas frische Minze 

Zubereitung

Die Putenbrust waschen, trocken tupfen und in klei-

ne Stücke schneiden. Die Zwiebel schälen und fein ha-

cken. Die Champignons putzen und blättrig schneiden. 

In Öl zuerst die Zwiebel anbraten und dann das Fleisch 

dazugeben und ebenfalls mit anbraten. Jetzt die Cham-

pignons dazugeben und mitdünsten. Die Kochsahne 

angießen und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Bei 

geringer Hitze köcheln lassen. Nun die Nudeln nach Pa-

ckungsanleitung zubereiten. Dann abgießen und zum 

Geschnetzelten geben. Alles gut vermengen und die 

Minzeblättchen darüber streuen.

Gesammelte Pilze 

sind natürlich et-

was Besonderes. 

Wer nicht selbst 

sammelt, kauft 

Zuchtsorten oder 

wilde Pilze ein-

fach vom Markt.

Leckere Pilzrezepte 
     für 2 Personen

Im Herbst haben Pilzrezepte Hochkon-

junktur, denn im mild-feuchten Klima 

wachsen viele Sorten für herrliche Pilz-

rezepte in unseren heimischen Wäldern. 

Wie Sie die aromatischen Pilze zuberei-

ten können, zeigen unsere abwechs-

lungsreichen Pilzrezepte.

Pilzrezepte sind meist 

kalorienarm und reich 

an Mineralstoffen.

Zubereitung

Speck und Zwiebel fein würfeln und in 

einer heißen Pfanne mit 1 EL Butterschmalz 

5 Min. braten. Pfifferlinge putzen. Petersilien-

blätter von den Stielen zupfen und hacken. Pfiffer-

linge und Petersilie zugeben und 6 Min. braten. Mit Salz 

und Pfeffer würzen und aus der Pfanne nehmen. 1 EL But-

terschmalz in der Pfanne erhitzen. Zanderfilets portionieren 

und mit Salz und Pfeffer würzen. Filets erst auf der Fleisch-

seite 2 Min. braten. Dann wenden und auf der Hautseite bei 

mittlerer Hitze 5 Min. braten. Pilzstippe zugeben, kurz erwär-

men und dann servieren. Dazu schmecken Salzkartoffeln.
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 B
ereits Ende vergangenen Jahres 

hatte die GWG dazu einen Archi-

tekturwettbewerb ausgelobt und 

fünf ausgewählte Architekturbüros aus 

der Region beauftragt, passende Kon-

zepte für den Standort zu entwickeln. 

Dabei ging es nicht nur um einen ar-

chitektonischen Entwurf, sondern 

auch um Fragen der städtebaulichen 

Integration, des Energiekonzepts und 

der attraktiven Freiraumgestaltung. Vo-

rausgegangen ist dem Projekt bereits 

ein Ideenwettbewerb mit Studierenden 

der Brandenburgischen Technischen 

Universität Cottbus-Senftenberg, bei 

dem 2018 eine grundsätzliche Vision 

für den Standort entwickelt wurde. 

Das Gebäude der stadthistorisch wert-

vollen „Turbine“ wird in seiner äußeren 

Form weitestgehend erhalten. Dahin-

ter entstehen moderne zweigeschos-

sige Neubauten mit einem begrünten 

Innenhof. „Die neuen Wohngebäude 

werden den Bedürfnissen und Anfor-

Cottbuser Architekten gewinnen 
Architekturwettbewerb
Bis 2025 entstehen qualitätsvolle Genossenschaftswohnungen 

an der Turbine

Inmitten der Lübbenauer Neu-

stadt werden die ehemalige 

Speisegaststätte „Turbine“ so-

wie das angrenzende Umfeld 

umgenutzt und zu einem neu-

en Wohnstandort entwickelt. 

Für insgesamt rund 4 Mio. Euro 

entstehen in der Goethestra-

ße 10 voraussichtlich bis 2025 

zwölf bis fünfzehn hochwer-

tige Wohnungen mit großzü-

gigen Gemeinschaftsflächen 

im Innen- und Außen- 

            bereich.  

„TREBSCHUH TREBSCHUH 
architektur“ aus Cottbus 
gewinnt Wettbewerb

Im Mai fand eine Jurysitzung zu 

den eingereichten Konzepten 

statt. Dem Gremium gehörten 

neben den GWG-Vertretern 

Holger Siebert, Andreas Rißka 

und Paul Schlorf auch Bürger-

meister Helmut Wenzel und 

Fachbereichsleiter Stadtent-

wicklung Sven Blümel sowie 

der erfahrene Cottbuser Architekt Fred 

Jasinski an. Die Juroren lobten das 

insgesamt sehr hohe Niveau aller fünf 

Arbeiten. In einem anonymen Wettbe-

werbsverfahren wurde schließlich der 

Siegerentwurf ermittelt. Dabei han-

delt es sich um das Konzept des Büros 

„TREBSCHUH TREBSCHUH architektur“ 

aus Cottbus. Die Jury hob besonders 

die gelungene Umsetzung eines durch-

grünten, innerstädtischen Quartiers und 

die flexiblen Grundrisslösungen hervor. 

Die besten Elemente der einzelnen 

derungen von modernem und gemein-

schaftlichem Wohnen gerecht, indem 

sie Begegnungsflächen und Funktions-

räume vorsehen und ebenso private 

Rückzugsmöglichkeiten besitzen“, er-

kläutert GWG-Vorstand Holger Siebert. 

„Ein besonderer Fokus des Wettbe-

werbs lag auch auf der Mehrfachnut-

zung des ehemaligen Saals der Turbine. 

Das Gebäude wird einen teilöffentli-

chen Charakter haben und hinsichtlich 

der sozialen Aktivitäten Mitte und Anker 

des Wohnquartiers sein“, ergänzt Vor-

standsassistent Paul Schlorf. 

Wettbewerbsbeiträge können von der 

GWG im Weiteren miteinander kombi-

niert werden, um ein in sich stimmiges 

Gesamtkonzept für den Ort zu entwi-

ckeln. Mit der Revitalisierung der Turbi-

ne wird die GWG einen weiteren Bau-

stein zu einer beachtlichen Lübbenauer 

Stadtentwicklung hinzufügen und das 

Wohnungsangebot in der Spreewald-

stadt weiter bereichern. Gleichwohl 

bleibt die Genossenschaft ihren be-

währten Grundprinzipien für gutes, si-

cheres und bezahlbares Wohnen treu.

Der Siegerentwurf wurde der Öffent-

lichkeit Anfang Juni 2020 im Saal der 

Turbine präsentiert. Dort waren auch 

die anderen Wettbewerbsarbeiten zu 

sehen. Vertreter der GWG, des Preis-

gerichts und der Wettbewerbsteilneh-

mer standen Interessierten für Erläute-

rungen zur Verfügung. 

In unmittelbarer 

Nähe befinden sich 

die Kita „Diester-

weg“ und das Nah-

versorgungszentrum 

„Roter Platz“. 

Perspektive Goethestraße

Inspiration für die Fassadenge-

staltung ist der Spreewald. So 

findet man z. B. auch die Terras-

sierungen zwischen den „Spree-

waldwiesen“ zur Aneignung des 

Lebensraumes.

Lichtdurchfluteter Wohn- und Essbereich

Platz 3

Platz 1

Platz 2
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Lichtelabend 

4. Dezember // 15:00 Uhr 

Café Hanschick

Events des GWG-Seniorenteams

Kartennachmittag  |  24. September // 14:00 Uhr
Seniorentreff

September

Oktober

Plauderstunde  |  8. Oktober // 14:00 Uhr
Hartmanns Bierstube (max. 25 Teilnehmer)

Plauderstunde  |  5. November // 14:00 Uhr
Hartmanns Bierstube (max. 25 Teilnehmer)

November

Jeden Montag um 10:00 Uhr trifft sich die Senioren-Yogagruppe im Seniorentreff.

Den Einklang von Körper und Seele finden!

Buchlesung   |  25. November // 10:00 Uhr
Geschäftssitz der GWG

Kaffeekränzchen mit Musik 

16. Oktober // 14:30 Uhr 

Hartmanns in Zerkwitz (max. 25 Teilnehmer)

Dezember

Events finden zu den geltenden Verhaltensregeln der öffentlichen Behörden statt. 

Kartennachmittag  |  22. Oktober // 14:00 Uhr
Seniorentreff

Kartennachmittag  |  19. November // 14:00 Uhr
Seniorentreff

Anmeldelisten liegen ab dem 2. November 2020 im Ge-

schäftssitz der GWG aus. Es wird ein Kostenbeitrag von 5,00 

Euro erhoben, der bei Anmeldung zu bezahlen ist.

Bitte auch die Schaukästen in der Geschwister- 

Scholl-Straße, August-Bebel-Straße und am Ge-

schäftssitz der GWG dazu beachten.
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Ferienzeit in der Kreativwerkstatt 
13.–15.10.2020 // 10:00–13:00 Uhr //  
Güterbahnhofstraße 58, Atelier in Lübbenau

In unserer Kreativwerkstatt für Kinder ab 6 Jahre können 

sich Jungen und Mädchen in unterschiedlichsten Hand-

arbeitstechniken ausprobie-

ren und unter Anleitung das 

Sticken, Stricken, Häkeln, 

Nähen an der Nähmaschine 

und vieles mehr erlernen. 

Weitere Termine: 

20.–22.10.2020

Einkaufsnacht im Feuerzauber
06.11.2020 // 18:00–23:00 Uhr // Altstadt 

Beleuchtete Fassaden und romantische Fackeln auf Ihrer 

Einkaufsbummeltour durch die Altstadt Lübbenaus. Beim 

Schlendern durch Straßen 

und Gassen begegnen Ihnen 

nicht nur Walking-Acts in Kos- 

tümen. Mehr als 30 Händler 

stimmen Sie mit Aktionen 

in Ihren Geschäften auf die 

Vorweihnachtszeit ein.B
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SCHLUSS JETZT! – Der satirische Jahresrückblick 
10. & 11.12.2020 // 18:30 Uhr // Schloss Lübbenau

Florian Schroeder nimmt sich in seinem spitzzüngigen 

Satireprogramm das Jahr 2020 vor. Ein guter Grund, mit 

Hohn und Spott die nötige Distanz zu all dem Irrsinn zu 

bekommen. Ein vollendeter 

Kabarett-Genuss garniert mit 

einem köstlichen 3-Gänge- 

Menü aus dem LINARI.  

Buchung unter: 

www.schloss-luebbenau.de

Golud und Silber – die große Operngala
29.12.2020 // 17:00–19:00 Uhr // Aula des Jena- 
planhaus, Poststraße 29 in Lübbenau

Das Brandenburgische Konzertorchester Eberswalde lädt 

zur großen Operettengala ein und möchte Sie mit einem 

bunten Reigen bekannter und 

beliebter Operettenhits unter-

halten. Die Melodien werden 

die Zuhörer verzaubern.  

Karten: Tourist-Info Lübbe-

nau Tel. (03542) 3668
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„Ein ungleiches Paar“ 

Katja & Susanne haben zusammen Schau-

spiel studiert und treffen sich nach 30 

Jahren  bei einer Wohnungsbesichtigung 

zufällig wieder. Beruflich als auch privat 

hat sich vieles verändert und es gilt, sich 

„neu zu orientieren“. Aber 30 Jahre Leben haben Spuren hinterlas-

sen – das Projekt „Wohngemeinschaft“ führt zu allerlei Wirrungen 

und Verwicklungen. Freuen Sie sich auf einen turbulenten Abend 

mit flotter Musik und witzigen Dialogen sowie auf die grandiosen 

Schauspielerinnen Sylvia Burza & Marie-Louise Gutteck. Foto: M. Härtig 

Termine:	02.10.2020, 19:30 Uhr   Premiere 

	 04.10., 06.10., 17.11.2020 jeweils 19:30 Uhr

Karten und Information:

Telefon: +49 (0)3542 8896699
E-Mail: info@buntebuehneluebbenau.de
Web: www.buntebuehneluebbenau.de

Bunte Bühne 
Lübbenau

„Pension Spreewald – Teil 6“

Wie in jedem Jahr am Freitag vor dem 1. Advent öffnet die „Pension 

Spreewald“ ihre Pforten und wieder geht es bei der Vorbereitung 

aufs traditionelle Weihnachtsessen am Heiligabend äußerst turbulent 

zu. Das Publikum darf sich auf Szenen voller Situationskomik, auf 

Musik und Tanz, auf witzige Dialoge und 

auf eine spannende und unterhaltsame 

Handlung freuen. Pension Spreewald ist 

nicht nur ein Stück für die ganze Familie, 

die Aufführung ist auch bestens geeignet 

sich gemeinsam im Kollegenkreis auf die 

Weihnachtszeit einzustimmen. Foto: M. Nerenz 

Weitere Termine:	 01.12., 04.12., 08.12., 11.12., 15.12., 18.12.,  

		  22.12. und 26.12.2020 jeweils 19:30 Uhr

„Willi & Lisbeth zerreden ihr Frühstücksei“ 

Willi und Lisbeth sind seit über 40 Jahren mehr 

oder weniger glücklich verheiratet. Sie nörgeln 

aneinander herum, halten zusammen wie Pech 

und Schwefel und versuchen, die immer schneller 

werdende Welt in ihrem Sinne umzudeuten – 

ohne Tabus. Mit großem Sprachwitz und beste-

chender Beobachtungsgabe bringt Gerd Norman 

den Ehealltag pointiert auf den Punkt. Ein Pro-

gramm für Ehepaare und solche, die es waren, 

werden wollen oder lieber ins Kabarett gehen. 	

Termin: 13.10.2020, 19:30 Uhr

Premiere 27.11. 2020,  

19:30 Uhr

Auch Singles sind Auch Singles sind 
willkommen. willkommen. 

Wegen der Corona-Einschränkungen muss das Team der Bunten 

Bühne schweren Herzens die traditionelle Silvesterveranstaltung 

absagen. Aber alle Fans von Miss Sophie und Butler James sind 

sowohl um 16 Uhr  als auch um 18 Uhr zum „Dinner for one“ ein- 

geladen! Aufgrund der geringen Platzkapazität wird um rechtzei-

tige Reservierung gebeten!

Foto: G. Normann
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Wer vertritt Sie,  
wenn Sie nicht mehr 
handeln können?
Betreuungsgerichte können bei fehlender 

Vorsorgevollmacht einen gesetzlichen Be-

treuer bestimmen

Wer vertritt Sie in persönlichen und vermögensrechtlichen Ange-

legenheiten, wenn Sie aus gesundheitlichen Gründen nicht mehr 

handeln können? Das müssen nicht Ihre Ehegatten oder Kinder 

sein! Mit einer Vorsorgevollmacht entscheiden Sie vorab, wen Sie 

dazu bestimmen wollen. Sie regelt auch alle Wohnungsangele-

genheiten in einem solchem Fall.

Was ist eine Vorsorgevollmacht?

Eine Vorsorgevollmacht ist ein Vor-

sorgedokument, mit dem Sie „persön-

liche Stellvertreter“ für alle Bereiche des 

Lebens bevollmächtigen können. Wel-

che Rechte eine bevollmächtigte Per-

son genau haben soll, muss festgelegt 

werden. Die Stellvertreter können z. B.

über finanzielle Angelegenheiten, Ihre 

Wohnung oder Post entscheiden. 

Wie erstelle ich eine gültige Vor-
sorgevollmacht? 

In den meisten Fällen müssen keine 

rechtlichen Fragen geregelt werden. 

Deshalb können Sie die Dokumente 

mit Hilfe von kostenfreien Vorlagen er-

stellen. Eine einfache Vorlage für Vor-

sorgevollmachten wird zum Beispiel 

vom Bundesministerium der Justiz zur 

Verfügung gestellt, welche zusammen 

mit der dazugehörigen Broschüre zum 

 D
as Thema „Vorsorgevollmacht" 

hat es in sich und ist daher auch 

für alle Altersgruppen von Be-

deutung. Denn mit der Vorsorgevoll-

macht sorgt man für eventuelle Notsi-

tuationen vor, damit eine ausgewählte 

Person des Vertrauens, zum Beispiel 

bei Krankheit, für einen handeln kann. 

Hierbei gilt es vieles zu bedenken und 

zu prüfen, denn Vertrauen in die Per-

son, die bevollmächtigt werden soll, 

steht hierbei an oberster Stelle. 

Download im Internet bereitsteht. Eine 

zusätzliche Beurkundung des Doku-

ments durch einen Notar ist in der Re-

gel nicht erforderlich. Bei der Ausstel-

lung von Vorsorgevollmachten sollten 

Sie in jedem Fall beachten, dass die 

Dokumente hinreichend konkret sein 

müssen. Das wurde im Juli 2016 durch 

ein weitreichendes Urteil des Bundes-

gerichtshofs deutlich. Die Vorsorge-

vollmacht gilt sofort, sobald Sie sie un-

terschrieben haben.

GWG-Gäste 
werden sich 
noch wohler 
fühlen

Im Zuge der Sanierungen der Komfortwohn-

anlage am Delphinbad war es notwendig, die 

beliebten Gästewohnungen der GWG an einer 

anderen Stelle zu schaffen. Unweit davon, in 

der Dr.-Albert-Schweitzer-Straße 47 und 48, 

fanden die vier Wohnungen ihren neuen Platz. 

 F
risch renoviert, schick eingerichtet und 

bestens ausgestattet präsentieren sich die 

neuen Gästewohnungen einschließlich 

Geschirrspüler und großem Kühlschrank. Eine 

Zwei- und drei Drei-Zimmer-Wohnungen ste-

hen nun für die Nutzung durch die Mitglieder 

bereit. Sie sind bis hin zur vollständigen Küchen-

ausstattung komplett eingerichtet. Mitzubrin-

gen sind lediglich Handtücher und Bettwäsche. 

Bettdecken und Kissen sind vorhanden. Neben 

den Betten im Schlaf- und teilweise im Kinder-

zimmer steht im Wohnzimmer noch ein Schlaf-

sofa für weitere Gäste bereit. 

Die Buchung der Gästewohnungen ist ausschließlich 
den GWG-Mitgliedern vorbehalten. Die Bezahlung er-
folgt per Vorkasse. Für die Stadt Lübbenau/Spreewald 
wird pro Übernachtung und Person zusätzlich ein Kur-
beitrag in Höhe von 2,00 Euro erhoben.

Lage und Kosten 

Dr.-Albert-Schweitzer-Straße 47 
3-Zimmer-Wohnung 
 
Dr.-Albert-Schweitzer-Straße 47 
3-Zimmer-Wohnung 
 
Dr.-Albert-Schweitzer-Straße 48 
3-Zimmer-Wohnung 
 
Erste Nacht: 60 EUR 
Jede weitere Nacht: 40 EUR 
Inklusive Endreinigung! 
 

Dr.-Albert-Schweitzer-Straße 48 
2-Zimmer-Wohnung 
 

Erste Nacht: 55 EUR 
Jede weitere Nacht: 35 EUR 
Inklusive Endreinigung!

Serviceangebot für Mitglieder

Hinweis! 

Das Rauchen 

und das Mit-

bringen von 

Tieren sind  

NICHT ge-

stattet.

In jedem Fall ist eine 

Vorsorgevollmacht sehr 

empfehlenswert.

Wichtig auch für Wohnungs- 
unternehmen

Die Vollmacht regelt so auch alle 

rechtlichen Belange für Ihre Woh-

nung. Denn wenn Sie nicht mehr 

können, müssen Fragen wie:

→	 Wer öffnet die Wohnungstür 	

	 bei Schäden oder Notfällen? 

→	 Wer ist Ansprechpartner?

→	 Wer klärt Veränderungen 	

	 bei Betriebskosten oder  

	 Sanierungen? und 

→	 Wer ist gegebenenfalls für  

	 die Kündigung zuständig? 

rechtlich relevant geklärt sein. Wenn 

Sie eine Vorsorgevollmacht haben, 

sollten Sie der GWG eine Kopie da-

von zukommen lassen. Das ermög-

licht schnelleres Handeln und die 

Kontaktaufnahme im Notfall.

Bei Besonderheiten muss die 
Vorsorgevollmacht beglaubigt 
werden

Neben gewöhnlichen Fällen gibt es 

auch Situationen, in denen Sie den 

Rat eines Rechtsanwalts oder Notars 

einholen sollten. Eine solche Situation 

liegt beispielsweise vor, wenn in der 

Vorsorgevollmacht auch Entschei-

dungsbefugnisse über Grundstücksei-

gentum oder über eigene Wirtschafts-

unternehmen geregelt werden sollen. 

Dann ist eine notarielle Beurkundung 

auch zwingend notwendig. 
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Der Rechtsweg ist 
ausgeschlossen.

Schicken Sie die Lösungen (Straße + Bild-Nr.) bis zum 02.10.2020 an Ihre GWG Lübbenau e G:
Straße der Einheit 20 a in 03222 Lübbenau / Spreewald oder per E-Mail an info@gwg-luebbenau.de (Betreff: Preisrätsel).

Die Gewinner können sich auf zwei  

Gutscheine der Bunten Bühne freuen  

(Infos finden Sie auf Seite 15). 

Ordnen Sie den Bildern den richtigen Straßennamen zu.

Dr.-Albert-Schweitzer-Straße 1–8 › 	Bild-Nr.:  

Franz-Liszt-Straße 13–18 › 		  Bild-Nr.: 

Otto-Grotewohl-Straße 11–17 › 		 Bild-Nr.:  

August-Bebel-Straße 1–5 › 		  Bild-Nr.:

Wo befinden sich diese Wohnanlagen der GWG? 
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Zweitälteste 
Lübbenauerin 
wird 102
Gertraude Brandt feierte am 
19.08.2020 Geburtstag

Zu diesem besonderen Jubiläum 

ließen es sich Vorstand Andreas Rißka 

und Aufsichtsratsmitglied Doris Reh-

bein nicht nehmen, der hochbetagten 

Seniorin in ihrer GWG-Wohnung mit 

einem Blumengruß persönlich die 

besten Glückwünsche der Genossen-

schaft zu übermitteln.

Tochter Evelyne Lung-

witz (2. v. l.) zusammen 

mit ihrer Mutter 
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Kontaktlos
bezahlen.

sparkasse-niederlausitz.de

Weil’s einfach, schnell und
hygienisch ist!

Mit Karte jetzt sogar bis 50 Euro ohne PIN-Eingabe!
Mit Smartphone bestätigen Sie jede Zahlung einfach und sicher
durch die hinterlegte Entsperrfunktion. Probieren Sie es aus!



Einige unserer aktuellen Wohnangebote:

Service-Nr.: 0800 8926100   WhatsApp         0179 9058208 

www.gwg-luebbenau.de  

GWG-Security: 0157 5011 35 32 (21:30 – 05:00 Uhr)

GWG Lübbenau

Sprechzeiten:

Di u. Do: 09:00 – 12:00 Uhr 

	                 14:00 – 18:00 Uhr 

	 und nach Vereinbarung

Geschäftszeiten: 

Mo u. Mi:	08:00 – 16:00 Uhr

Di u. Do:	 08:00 – 18:00 Uhr

Fr: 		  08:00 – 13:00 Uhr

GWG Lübbenau eG

Straße der Einheit 20  a

03222 Lübbenau / Spreewald

Wohnungswesen:

Herr Brendel:	 03542 8926-23 

Frau Fischer:	 03542 8926-13 

Frau Nopper:	 03542 8926-18

› › 

48,69        m² | 3. Obergeschoss

Alexander-von-Humboldt-Straße

› Wohnung ist tapeziert

› Bad mit Wanne und Fenster

› Balkon und Keller

› Rollläden in Wohn- und  
	 Schlafzimmer

2-Raum-Wohnung

Fernwärme, V: 77,42            kWh / (m2a), 
inkl. Warmwasser, Bj. 1966

Gru
ndm

iete
:

€ 2
19

,–
 

57,92 m² | 4. Obergeschoss

Dr.-Albert-Schweitzer-Straße

3-Raum-Wohnung

Fernwärme, V: 115,40             kWh / (m2a), 
inkl. Warmwasser, Bj. 1967

Gru
ndm

iete
:

€ 247,–
 

61,08 m² | 3. Obergeschoss

Dr.-Albert-Schweitzer-Straße

› Wohnung ist tapeziert

› Bad mit Wanne und Fenster

› Balkon und Keller

› Einkaufszentren und Ärztehaus 	
	 schnell erreichbar

3-Raum-Wohnung

Fernwärme, V: 82,07           kWh / (m2a), 
inkl. Warmwasser, Bj. 1966

Gru
ndm

iete
:

€ 2
53,–

 

W
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n S
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. 

O
b

je
kt

fo
to

s:
 P

e
te

r 
B

e
c

ke
r› Wohnung ist tapeziert

› offene Küche 

› gefliestes Bad mit Wanne

› Balkon und Keller


